SEMAINE

MARDI

@ Chou blanc répé vinaigrette
Saucisse
Lentilles
Yaourt aromatisé
Kiwi

Quiche Lorraine
Boulettes de Boeuf
Petits pois/carottes
Fromage blanc nature sueré
® Pomme

Haricots verts vinaigrette
bUsav7 Paélla végétarienne
Brie |
Crépe au sucre
SEMAINE |
DU 10 AU 14 ® Chou-fleur vinaigrette
® Hachis parmentier végétarien
Samos
i Tarte au citron
l B
SEMAINE
PUSRAUE Soupe d la fomate
Raviolis
Emmental

Liegeois vanille |
|

® Fruits et légumes de saison provenant d'une agriculture biologique ET locale.

® Carottes rdpées
tortellis fomate mozzarella
steak soja /pommes duchesse
Kiri

Eclairs au chocolat

Plat contenant du porc

MENU DU MOIS DE FEVRIER 2020

JEUDT

VENDREDI

® Soupe 4 la citrouille
Réti de Boeuf
® Gratin Dauphinois
Yaourt nature sucré

Poire

@ Carottes répées
Poisson pané
® Purée de potimarron
Gouda
Créme dessert vanille

de

Paté de campagne
Poisson sauce beurre blanc
Epinards au beurre

e i,a_‘ pomme de Yaourt aromatisé
Fromage blanc aux fruits rouges Orange
M-N'6G E~
Saucisson 4 |'ail
Croquettes de poisson

® Salade grecque

Yaourt & la Qieéch-e sur lit de fraise

Menu végétarien

® Purée de carotte
Yaourt
Poire

Tous les vendredis, du pain BIO est servi aux enfants. Les plats servis sont susceptibles d'étre modifiés selon approvisionnement, Un substitut sera proposé dans la mesure du possible aux

enfants ne consommant pas de porc.

Informations « allergénes » : nous vous infarmons que les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir des traces des allergénes suivants : céréales contenant du gluten (bié, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) et produits 4 base de

céréales ; crustacés ; ceuf ; poisson ; arachides ; soja ; lait ; fruits d coque ; céleri ; moutarde ; graines de sésame ; lupin entrant dans la composition de certaines farines utilisées en biscuiterie et boulangerie industrielle ; anhydride sulfureux et sulfites (€220 :

conservateur utilisé en France) ; mollusques.
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BON APPETIT LES ENFANTS Il



